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CUM mecum, amicorum optime, reputaſſem, 
quantum tibi debeo, quot quantaque bengſicia in me 
medendi arti ſtudentem contuliſti, non vel unicum 3 
temporis punctum anceps haerere potui, cuinam hoc 


opuſculum, qualecunque ſit, conſecrarem. 


Me enim amore vere paterno ſemper fovere dig- 
natus es, ſtudiis ut diligenter incumberem nunquam 
non Hortatus es ; ad quae potiſſimum animum inten- 


dere 


(v) 


dere oportuit, docuiſti; in omnibus, quae obſcuriora 
vidlebantur, benigne mihi pracluxiſti; meque de- 
mum graviſſime febricitantem ex orci faucibus eri- 


pui i. 


Ingratus igitur viderer, ſi hanc tua in me bene- 
ficia haud vulgaria agneſcenat occaſionem, non arri- 
perem : Diu amicis tuis interſis ; exemplun que tuun 
alios generi humano benefaciendi fludio imflamniet. 
Pale! 


Dabam Edinburgi, 
22. Aug. 1791. 
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INAUGURALIS, 


DE 


Concoctione Alimentorum. 


[ * ſunt concoctionis commoda, et uſus, in 


oeconomia animali, ut cauſas illius inve- 
ſtigare medici philoſophi, a primis fere medici- 


nae ſeculis, ad noſtrum uſque conati ſint. 


Cum animalia humorum ſuorum jacturam 
perpetuam variis ſuis functionibus patiantur, 
corpora eorundem ita a natura, quo hoc dam- 1 
num reſarciatur, comparata ſunt, ut diverſa, qui- 


bus veſcuntur alimenta, in naturam ſuam mu- 


A tandi, 
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tandi, vigoremque ſuum amiſſum reſtituendi, vi 


praedita ſint. 


Quo melius rerum parens conſilium ſuum in 
tuto collocaret, effecit, ut exinanitio ſenſum ſto- 
machi moleſtum moveret, et ut olfactus, et guſ- 
tus non ſolum in cibi delectu animalibus axili- 
arentur, ſed etiam voluptate afficerent. Hoc 
duplice cardine, voluptate ſcilicet ac dolore, ani- 
malium actiones vertuntur; illa alliciuntur, hoc 
vero impelluntur ad alimenta paranda: Parata 
eonſumuntur, et vi organorum in chylum et 
ſolida viva convertuntur. Concoctionis integri- 
tas ad vitam et ſanitatem adeo neceſſaria eſt, ut, 
ſi etiam leviter interpelletur, corpus graviter 
turbetur neceſſe ſit; futurum igitur ſpero, ut 
mihi ignoſcatur, qui hoc argumentum prae cae- 
teris ſeligerim; fateor equidem, me nihil novi 
ſuper hac re afferre poſſe; fat enim habeo, fi ab 
aliis de hoc argumento conſcripta, quae veritati 


conveniunt, ſeligere poſſim. 
Ante 
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Ante vero quam modi, quo haec functio mi- 
rifica peragatur, rationem reddere incipiamus, 
quaedam de varus alimentis, quibus veſcimur, 


praemittenda videntur. 


Omnia alimenta ſolida, quibus jam utimur, 
ex animalibus et frugibus conſtant ; utrum ve- 
ro ex his duobus fontibus cibum humanum de- 


duci voluerit natura, acriter diſputatum fuit. 


Pythagoras, ejuſque diſcipuli, qui religione ſua 
occaecati hominum animos in alia animalia poſt 
mortem migrare affirmarunt, cibum animalem 
tanquam parum naturalem et impium reſpue- 
runt: Et hodie Brachmanes eandem opinionem 
amplectuntur. Hi ſententiam ſuam argumentis 
ſuffulcire conantur: Hominem enim dentibus 


molaribus, caeco et colo, non ſecus ac animalia 


granivora, inſtructum, frugibus ſolis vivere con- 


tendunt. Hominis vero fabrica hoc argumen- 


tum convellit; dentes enim inciſores ac cani- 


nos, 
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nos, inſtar animalium carni us victitantium, na- 
tura ſuffecit; praeterea, animalium praedabun- 
dorum, ac hominum, ſtomachi ſe invicem quam 
maxime referunt; ideirco fabricae dentium ac 
ventriculorum ratione habita, hominem aeque ac 
animalia carnivora cibo animali uti naturam 


voluiſſe conſtat. 


cum autem tubus alimentarius humanus, fi 
longitudinem ſpectes, animalia carnivora inter 4 
ac granivora medium teneat, hominem tam fru- 
gibus, quam carnibus viyere, naturam voluiſſe 


facile collegeris . 


Praeterea, omnes fere gentes barbarae, quae 
nuper inventae ſunt, ut qui totum terrarum or- 
bem circumnavigarunt nos certiores faciunt, 
cibo ex carne et frugibus conflato veſcuntur : 
Homo igitur eſt animal omnivorum ; alii frugi- 


bus, 


Vid. cel. Monronis Praelectiones. 
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bus, ali carnibus, alii piſcibus, alii cibo crudo, 
alii vero eo, qui arte culinaria ſubigitur, victi- 
tant: Hic autem proculdubio naturae humanae 
optime accommodatur, 

Omnes fruges plus minus nutrimenti habent; 


mites vero et blandae anteferendae ſunt: Hinc 


frumentum cibum vegetabilem omnium fere 


nationum conſtituit; ita triticum, ſecale, avena, 
hordeum, oryza, et frumentum Indicum omni- 
bus fere orbis terrarum partibus alimentum ſuf. 
ficiunt; his adjicienda ſunt fructus, radices, fo- 
lia, et caules. Hae eſcae nutrimenti quod ha- 
bent quantitate, et facilitate qua idem conco- 


quitur, potiſſimum a ſe invicem diſcrepant. 


Cibus e frugibus paratus aegrius ſolvitur, et 
minus nutrit, quam cibus animalis; hinc raro 
corpus robuſtum reddit ; nifi labor quotidianus 
et improbus ſimul adhibeatur, in acorem ruit, 
et cum ventriculi vires huic incommodo vin- 


cendo 
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cendo pares non ſint, dyſpepſiam, cholicam, alts 
oſque morbos plerumque infert; his incommo- 


dis arte coquinaria quadantenus occurritur. 


Cibus autem animalis plurimum nutrimenti 
optimi continet, itaque corpus robuſtum reddit: 
Si autem juſto nimius ſit, et exercitatio corporis 
ſimul negligatur, homines in morbos putridos, 


et phlegmaſias, proclives facit. 


Diverſa animalia, quibus veſcimur, frugum 
inſtar, quantitate quam habent nutrimenti, et 
facilitate, qua idem praebent, a ſe invicem 
potiſſimum differunt. Caro animalium rumi- 
nantium facilius quam carnivororum propria ſol- 
vitur; cujuſcunque vero generis ſit, arte melior, 


concoctu facilior, magiſque gratus eſficitur. 


Piſces plurimum nutrimenti habent; alu vero 


aliam quantitatem praebent, et concoctu facilior 


eſt; 
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eſt; citius autem quam caro animalium terre- 


ſtrium putreſcunt. 


Ex dictis ſequitur, omnia alimenta, cujuſcun- 


que demum generis ſint, nutrimenti quantitate, 


et facilitate qua concoquuntur, potiſſimum a ſe 
invicem differre. 

Ingenioſus Doctor Stevens eas ſubſtantias 
quae facile concoquuntur, ab 1is, quae tempus 
longius deſiderant, et difficilius coquuntur, ex- 
perimentis ſecernere conatus eſt; ex his expe- 
rimentis colligit fruges quam carnem difficilius 
concoqui; olera forſitan quam farracea; piſces 
celerius quam carnem, quadrupedia quam aves, 
animalia aetate provectiora, quam juniora, et 
cibos omnigenos bene coctos facilius quam cru- 


dos *. 


Cum 


* Vid. Diſſert. Phyſ. inaug. de Aliment. Concogio- 


ne, Edinburgi, A. D. 1777. 


* 
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Cum autem experimenta ſua in uno ſolum- 
modo homine inſtituit, de hac cibi ſolutionis 
ſerie dubitari poteſt: Praeterea, concoctionis fa- 
cilitas, non ſolum ex natura cibi, ſed etiam ex 
ventriculi et aliorum viſcerum ſtatu, et ex quan- 
titate et forſitan qualitate ſucci gaſtrici, et liquo- 
ris pancreatici, plurimum non pendere non po- 
teſt; ſed limites quibus hujuſmodi diſputationes 
circumſcribuntur, de his rebus fuſius diſſerere 


vetant. 


Praeter fruges, carnes, et piſces, quae alimen- 
ta jure vocantur, alia ſunt quae condimenta ap- 
pellantur : Haec ciborum putredini occurrunt, 
ſoporem eorundem gratiorem reddunt, concoctio- 
nemque, ventriculum ſtimulando, et ſucct gaſtrici 


ſecretionem promovendo, plurimum adjuvant. 


Condimenta plurima ſunt, quorum pars ma- 


xi! bus et rebus foſſilibus deducitur : 


k 


Omaula vero fecenſere hujus loci non eſt ; fal 


communis, 
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communis, et ſaccharum omnibus anteponenda 
ſunt, ille cibi appetentiam movet, excretiones 
auget, modicus carnis putredini favet; liberali« 
ter vero adhibitus, eidem reſiſtit: Hoc vero plu- 
rimum nutrimenti habet, et putredini magis 


quam ille occurrit; his ſacchari dotibus Prin- 


gelius morbos putridos indies rariores fieri tris 


buendum eſſe, putat. 


Quantum autem ad diaetae delectum attinet, 
aetatis, ſexus, regionis, et corporis habitus, ra- 
tio habenda eſt quibus dentes non ſunt, ali- 
menta fluida conveniunt ; hinc diaeta ſenum, ac 
infantium, aetatibus ipſorum accommodanda eſt. 
Juventuti cibus maxima ex parte ex farraceis 
conflatus plerumque convenit : QÆtate provecti- 
oribus, cum corpus vigorem fammum ſibi adi. 


piſcitur, plus cibi animalis neceſſarium eſt, 


In regionibus calidis, et anni tempeſtate au- 
tumnali, ac aeſtiva, natura maximam frugum 


B coplam, 
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coplam, ac varietatem, ſuppeditat; in regioni. 
bus vero frigidis fruges pauciores ſunt ; hinc 
illarum regionum incolis fruges, harum vero 
cibus animalis, ab alma rerum parente deſtinata 
videntur. Corpora noſtra ita a- natura compa- 
rata ſunt, ut omnia, quae humorum noſtrorum 
copiam plus juſto imminuunt, bibendi deſideri- 
um moveant : Hoc ſenſum ſitis vocatur, quae ſi 
praeter ſolitum augeatur, brevi intoleranda fit, 
et, ni reſtinguatur, citius quam fames ipſa ex- 


itium aflert. 


Hinc potum deſideramus: Hujus autem de- 
lectus eadem eſt, ac ciborum, ratio: Aqua pura 
ſanis corporibus naturalis et ſalutifera eſt. Li- 
quores fermentati aliis idonei ſunt: Ui duplices 
ſunt: Scilicet ex byne parati, et vina; illi acido 
acreo abundant, minus ſtimulant, quam vina, 
ſed debilibus non aeque idonei ſunt: Horum 
plures ſunt ſpecies, et potiſſimum a ſe invicem 


majore aut minore nutrimenti, ſacchari, alkali, 


ſubſtantiae 
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ſubſtantiae aſtringentis, acidique aEre: quanti- 
tate, quam habent, diſtinguuntur; gratiſſima, 
et optima cardiaca mortalibus ſunt; dulcia nu- 
triunt, alvumque laxant ; aſtringentia vero cor- 
| pus roborant; de horum autem dotibus fuſius 


hic loci tractare non licet. 


Cibus oris cavo acceptus dentibus manditur, 
extenuatur, ac mollitur: ACre, muco, et magna 
ſalivae quantitate, quae mandendo copioſe ex- 

| cernitur, accurate admiſcetur, et in pulpam mol- 
| lem conficitur, et in ventriculum per oeſopha- 
gum devehitur. Ilium diſtendit, ac ſtimulat, et 
liquoris gaſtrici ſecretionem et excretionem ad- 

auget, actlonem tunicae muſculoſae, e duplici 

fibrarum ſerie, longitudinali nempe ac circulari, 

conſtantis excitat; hinc motus periſtalticus exci- 

tatur, quo cibus perpetuo agitatur, et ad pylo- 

[ rum ſaepius propellitur, et inde toties repellitur, 
qui nihil tamen praeter partes liquidas in duo- 


denum deſcendere, craſſioribus, donec ſolvantur, 


retentis, 
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retentis, patitur. Hoc modo in ventriculo ci- 


bus digeritur, et magna ex parte concoquitur. 


lis poſitis, cavſas, quibus concoftiq perfici- 
tur, jam indagare conabimur. De modo vero, 
quo haec functio abſolvitur, magna inter omnes 
omnium/ ſeculorum phyſicos lis mota eſt. Plu— 


rimae theoriae a diverſis philoiophis ſpec.olae in 


medium prolatae ſunt; de quibus paucula dicen- 


da ſunt. 


Hippocrates, medicinae pater, alimentorum 
concoctionem calori ſoli tribuit * ; hanc ſenten- 
tam Galenus, ejuſque acmuli, amplexi lunt; 
haec autem cauſa huic effectui praeſtaudo impar 
eſt; alimenta enim paucis horis in ventriculo 
ſolvuntur; dum parum aut nihil mutantur, fi 
calori aequali, vel etiam majori, extra ventricu- 
lum, ſucco gaſtrico non agente, in tempus mul- 


to 


* De uſu part. lib. 4, cap. 8, facult. not. lib, $- 
cap. 8. 
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to longius objiciantur; cibi concoquendi vis ca- 
lori ventriculi pro rata ratione non reſpondet; 
in quibuſdam enim morbis, ubi calor eſt ſolits 
multo major, vis concoquendi multum imminu- 
itur ; piſceſque. quorum calor temperiem aquae 
in qua vivunt haud multum ſuperat, cibum 
ſuum bene concoquunt. Hinc patet calorem 


rei rationem reddere nullatenus valere. 


Etiamſi vero calor vera concoctionis caufa 
non fit, non dubitandum eſt tamen quin hune 
proceſſum acceleret. Trembly, de polypis trac- 
tans, aſſerit, cibum qui calore aeſtivo duodecim 
horarum ſpatio ſolvitur, non niſi poſt duos, aut 
tres dies. tempeſtate frigida concoqui poſſe. 
Idem pariter de anguibus aliiſque animalibus, 
quae torpore obſtupefacta inſignem anni partem 
rigent, obſervatur; alias hujuſmodi obſervati- 


ones, ſi operae praetium foret, afferre potuiſſem. 


Modus, quo calor concoctionem promovet 
idem 


—— — —— — — — — 
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idem eſſe videtur, ac ille qui in omni ſolutione 
chemica operatur ; calor enim cibi particulos a 
ſe invicem longius diſtare facit, et hac ratione 
attractionis cohaerendi vim imminuit ; attrac- 
tione vero cohaerendi imminuta, attractio che- 
mica, (quod in chemia lex generalis eſt) auge- 


tur; et hoc modo calor concoctioni favet. 


Praeterea, motus ventriculi periſtalticus ad 
eundem effectum edendum plurimum confert ; 
agitatio enim ſolutioni chemicae auxiliatur, ut 
omnes in hac ſcientia quam minimum verſati 
norunt. Sic acidum vitriolicum, hydrargyrum, 
calore et agitatione adjuvantibus, facile ſolvit. 
Nemo tamen dixerit calorem eſſe cauſam ſolu— 
tionis. Practerca, calor ventriculum ſtimulando 
quantitatem ſucci gaſtrici augebit; ſed quo ma- 
jor eſt hujus copia, eo pro rata ratione citius 


lolvi debebit cibus. 


Jatre- mas ſhemalici triturae alimentorum con- 


coctionem 
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eoctionem tribuere. Fabrica autem animalium, 


ventriculi quibus membranacei ſunt, huic opini- 
oni repugnat : Et experimenta cel. Monronis ® 
et Doctoris Stevens, Spallanzani, &c. illam fun- 
ditus convellunt. Cibus enim tubis metallicis 
incluſus penitus concoquitur; et licet tubi adeo 
tenues eſſent, ut digitis prementibus facile cede- 
rent, forma tamen eorundem integra et intacta 


perſtabat. 


In ventriculo ſalamandrae aquaticae reperiun- 
tur vermes parvulae, quibus fabrica adeo tenera 
eſt, ut ſi ventriculi, quo continentur, parietibus, 
vel etiam ſibi invicem affricerentur, brevi lace- 
rarentur. Forma: tamen et fabrica integrae ma- 
nent, donec tandem paulatim concoquuntur : 
Haec omnia plane demonſtrant, trituram cau- 
ſam concoctionis eſſe non poſle. Experiments 
quidem in claſſe animalium gallinacea inſtituta 


Jatro- 


* Vid. Monro, Praelectionee. 
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Yatro-mathematicorum opinioni favere videantur, 
Hujus enim animalium claſſis ventriculi muſcu- 
lis adeo validis inſtructi ſunt, et membrana adev 
craſſa ac fere cornea ſuccincti ſunt; ut ſphaeras 
vitreas cavas in pulverem ſubtilem conterant * ; 
ſimilia experimenta eodem eventu Keravit Spal- 
lanzani. Aciculas et lanceas parvas acutas glo- 
bulis ex plumbo conflatis infixit, hoc modo ar- 
matos, chartiſque, ne, inter devorandum, oeſo- 
phagum vulnerarent, involutos in ventriculos 
anſerum, Gallinarum communium, et Numidica- 
rum, aviumque ſimilium detruſit ; culſpides aci- 
cularum et lancearum diſruptae fuerunt; et 
notae violentiae, qua globuli comprimebantur, 


in ipſorum ſuperficie ſe oſtendebant. 


Reaumur frumentum in tubos metallicos, 
quorum extrema aperta erant, indidit, et in ven- 
triculos complurium ex hac avium claſſe demi- 


ſit; 


* Vid. Experim, cel. Reaumur Memoir. de V Acad. 


de Scien. an. 1753, 
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ſit; poſtquam frumentum in ventriculis ſatis 397 


diu manſit, examini ſubjectum integrum com- 


pertum fuit. | | F 
Spallanzani ſimilia experimenta eodem exitu 
tentavit : Haec experimenta Fatro-mathematico- 
rum ſententiam firmare prima fronte videntur. 
Sed experimenta ulteriora ipſam falſam demon- 
ſtrant. Idem inventor acutus aliis tubis, globu- 
liſque cavis, foraminibus pertuſis, panem, aliis 
carnem indidit, hos cibos his vaſis incluſos plu- 
ra ex hac claſſe animalia devorare coegit, et po- 


VI. ſtea, ventriculis inciſis, concoctos et ſolutos 


comperit. 


His periculis ingenioſis, plurimiſque aliis, 


quae nunc recenſere long um foret, alinentorum 
concoctionem etiam in hac animalium claſſe 


ſucco gaſtrico perfici, demonſtravit. 


Et ſane vires ingentes ventriculorum hujus 


2 claſlis 
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claſlis animalium quibus a natura ingenitum elt, 
ut lapillos in hunc finem devorent, nullo alio 


* 


modo ad concoctionem promovendam, quam ali 
menta in particulas ſubtiliſſimas dividendo, con- 
ferunt; quod in pluribus ſolutionibus chemicis 
fiat neceſſe eſt. Quo enim ſubtiliores ſunt par- 


ticulae, eo caeteris paribus major eſt ſuperficies; 


pro rata ratione, eo major erit attractio chemica; 


dine plane conſtat trituram alimentorum con- 
coctioni eodem modo, quo cuilibet alii ſolutioni 
chemicae favet, inſervire. Hinc colligimus hu- 
jus animalium claſhs ventriculum eodem, quo 
quorundam aliorum animalium dentes, munere 
fungi. Hujus animalium claſſis ingluvies infun- 
dibuli molaris, ſtomachus vero lapidum mola- 


rium, qui frumentum in farinam molit, vice 


funguntur. 


Ex diCtis ſequitur, neque calorem, neque api- 
tationem, neque trituram, ſeparatim, vel con- 


junctim, elle veras concoctionis cauſas, ſed tan- 


tum 
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d 9 
ü tum meras conditiones ſine quibus concoctio 


non fit, 


Duae aliae de concoQtione opiniones excnti- 


endae etiamnum ſuperſunt. Ante vero quam 


* A 


has conſiderabimus, paucula de ſalivae et iucci 
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gaſtrici dotibus praemittantur oportet. 


De ſalivae dotibus non ſatis adhuc conſtat: 8 
pura ſit, pellucida eſt, plerumque vero, eo quod 
muco oris admiſcetur, opaca, ac viſcida eſt. Eo 
a 8 quod linguae efurientium mundae ac nitidae 
Wh ſunt, vim detergentem habere putatur, parvam 
aëris et falis ammoniaci quantitatem habet, ne- 
que calore, ne frigore facile coagulatur, ex aqua, 
oleo, ſalis pauxillo, et terrae proportione Cxi- 
gua, quae dentibus cruſtam deponit, conilar: 


videtur, 


Pringelius eques auratus falivam fermentati- 


oni reſiſtere e periculis ſuis colligit. M*Bride 


autem 
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So 


f * 7 , 

autem plurimis experimentis inſtitutis fermen- 
tationem promovere ponit. Miſtura panis, car- 
nis, ac ſaliyae eidem ac corporis humani caloris 


gradui objiciebatur: Similis miſtura aquae in- 


dita fuit; in illa miſtura fermentatio citius ma- 


nifeſta fuit, et proceſſus breviore temporis [patio 


quam in hac abſolutus fuit. In utroque fer- 


mentatio ſe oſtendit, cum miſturae nulla agita- 


tione turbatae fuerunt: Si vero ſimiles miſtu- 


rae leniter eodem modo, quo cibi agitatio in 


ſtomacho humano fit, agitentur, ſermentatio vel 


penitus ſiſtitur, vel ſaltem parum ſenſibilis eſt “. 


Nullus vero dubitaverim, quin hujuſmodi ex- 


perimentis errandi cauſa ſubſit; multum enim 


aëris atmoſphaerici, et forſitan fixi, in panis, car- 


nis, ſalivae, et aquae interſtitiis irretiri veriſimile 
et; et dum hae ſubſtantiae in ſe invicem agunt, 
aer e vinculis ſuis liberatus, ad ſuperficiem vo- 


labit, 


Vid. diflett. inaug. auQore Doctore Uher. 
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labit, AE erfori anſam praebebit; ex hoc er- 


roris fonte majus el errand! periculum, cum 
ſubltantiae ſupra memoratae falivae commilce- 
-antur globuli enim acris ſaliva quaſi viſcati, 
et irretiti difficilius evolabunt; ideoque majori 
i copia collecti facilius conſpicientur; ſi vero miſ- 


tura in aqua conficiatur, globuli aEris citius ac 


multo facilius ayolant, et idcirco pauciores vi- 


dentur. 


Liquor gaſtricus ventriculi muco ſemper im- 
miſcetur, ideoque nunquam fere purus compa- 
rari poteſt; hinc fit, quod de ipſius natura non- 
dum ſatis conſtet - olim cibo diluendo ſolum- 
modo inſervire ferebatur. Plurimi vero philo- 
ſophi, inter quos potiſſimum eminet illuſtris 
Reaumur, Profeſſor Monro, Stevens, Spallan- 
zani, Hunter, &c. ſolvendi vi inſigni experi- 


mentis praeditum eſſe plane demonſtrarunt. 


Spallanzani ſatis diu jejunus nonnihil hujus 


ſucci 
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ſucci e ventriculo ſuo elicuit, quieti horas pau- 
'P 


culas permiſit, liquorque aliquid ſedimenti de- 


poluit, deinde inſtar aquae limpidus evaſit : : AE- 


ri objectus in vaporem abiit, vaſique incluſus, 


if 


calorique objectus, vaporem denſum emiſit. 


2 


to 


Sean ſuccum corvi galtricum experimentis 
ingenioft inveſtigare conatus eſt; cum calce 
viva, et potaſſa contrivit, et ammoniae odorem 
plane ſenſit; acidis mineralibus admilcuit, nulla 
vero efferveſcentia exorta elt; ſed ſyrupum vio- 
larum viridem hic ſuccus reddidit. Ex his ex- 
perimentis Scopoli liquorem gaſtricum ex aqua, 


ſale ammoniaco, ſapone animali gelatinoſo, ct 


terrae pauxillo, conflari colligit. 


Argento nitrato immiſſus, lunam corncam gig- 


nit. Liquor gaſtricus corvi quindecim hebdo- 


madas frugibus paſti eundem effectum edidit. 


Spallanzani experimentis comperit, liquorem ga- 
ſtricum plurium animalium claſſium fermentati- 


oni, 


. 


oni, ac putredini mirifice obſtare, neque acidis 
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aut a/kaliis admiſtum efferveſcere, neque ullates 


nus inflammari poſſe, neque ſaporem aut colo- 


rem ſuum amittere, neque per plures menſes, 


etiam tempeſtate calida, ſervatum, odorem in- 
gratum emittere. 


His poſitis, ad fermentationis theoriam excu- 


tiendam devenimus. 


Pringle et M*Bride hanc Hypotheſin ratiocinio 


et experimentis ſtabilire conati ſunt. Alimenta 
enim noſtra (inquiunt) ſponte ſua in fermenta- 
tionem ruunt, et quaecunque hunc proceſſum 
excitant et promoven in ventriculo ſemper ex- 


iſtunt; cibus, ſalivae et reliquiis alimenti proxime 


ingeſti, quod inſtar fermenti agit, admiſtus mo- 


tu ſtomachi periſtaltico agitatur, attenuatur, ac 


ſolvitur, cum ſuccis gaſtricis miſcetur, in inte- 
ſtina propellitur, ulteriorem fermentationem ibi 


ſubiturus, et tandem in chylum bilis et ſucci 


pancreatici 
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pancreatici actione mutatur. Inflatio et ructus, 
quae poſt cibum ſumptum fere ſemper obſervan· 


tur, et ventris murmura concoctionem e fermen- 


tatione pendere plane demonſtrant. 


Sic ratiocinantur hi vir! illuſtres: Quae autem 
ipſerum opinioni repugnant, filentio practerie 
vere.. Inter omnes phyſicos conſtat, cibum in 


ventriculo leviter huc illuc agitari; igitur quies, 


neceſſaria fermentationis conditio, non aderit. 


Praeterea, etiamſi ſaliva fermentationem ac pu- 


tredinem promoveat, quod nullatenus, propter 
rationes ſupra allatas, concedere poſſumus, li- 
quor tamen gaſtricus utrique proceſſui poten- 
ter occurrit, et cibum chemice ſolvit. 

Offa in ventriculis multorum animalium con- 
coquuntur, dum ſemina quaedam, quae quaſi 
ſponte ſua in fermentationem vergunt, nullam 


fere mutationem ſubeunt, 


Quidam 
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Quidam animi affectus, ut metus, moeror, &c. 


concoctionem ſubito interdum perturbant; nemo 


vero dixerit, fermentationem ſemel inceptam 


| animi affectibus interpellari poſſe. 


In omnibus experimentis Pringelii ac M Bride 


non niſi plures, poſt res alimentarias admixtas, 


horas, fermentationem incepiſſe comperiere; Ct« 


bus vero ingeſtus brevi ſolvitur. 


Oſſa dura canes aliaque animalia praedabun- = 
dae multo breviore tempore concoquunt, quam 


fermentatio aut putredo eadem ſolvere poſſunt. 


Animalia carnivora quaſdam fruges conco- 


quere non valent, neque granivora carnem, hae 


autem res fermentationem et putredinem facile 


et ſponte ſubeunt. 


ConcoCtionis in piſcibus progreſſus notatu 
dignus eſt; hi piſciculos devorant; hi piſeiculi 


D interdum 
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interdum ampliores ſunt, quam ut in parte ven- 
triculorum concoctrice capi poſlint ; piſcicul 
pars, quae 1n ventriculo continetur, magis mi- 
nuſve ſolvi; pars autem, quae oeſophago inhae- 
ret, nullatenus ſolvi obſervatur. Fermentatio 
autem, in quavis ſubſtantia mota, brevi in totam 
diſfunditur; igitur ſi pars, quae ventriculo con- 
tinetur, fermentatione ſolveretur, ea pariter, 
quae in oeſophago haeret, eodem tempore ſimuh 


ſolvatur necefle eſt. 


Si fermentatio eſſe cauſa concoctionis, omnes 
ſubſtantiae in illam proclives, in ventriculis 
membranoſis facile concoquerentur; experimen- 
tis autem Reaumur plane conſtat, buteonem, qui 
oſſa carnemque brevi concoquit, hordeum elix- 
um, quod ſponte quaſt fermentationem ſubit, 


nullatenus ſolvere poſſe “. 


Cum ſtomachi omnium animalium fabrica et 


numero 
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numero ſolummodo diverſi ſint, ſi alimentorum 
concoctio fermentatione abſolveretur, fabrica 
diverſa inutilis eſſet; et quo major eſſet ventri- 
cult ſuperſicies, eo citius cibus concoqueretur. 
Quo plura inter concoquendum ſunt fermenta- 
tionis ſigna, eo tardius pejuſque abſolvitur con- 


coctio. 


Cibi mutationem, quae in ventriculo fit, ne- 


mo extra hoc viſcus hactenus arte imitari po- 


tuit. 


Nulla ſigna acidi carbonici, vini, aut ammoniac, 


concoctione ſana, obſervantur. 


Spallanzani plurima experiments in Gallinis, 
in animalibus quibus ventriculi membranacei, 
et in anime übus quibus ventricu;; interedii 
funt, inſtituit, et intervallis -oncoQionis diver- 
ſts, praeſertim hujus proceſſus initio, medio, et 
fine, ventriculorum contenta micre/copio pericrue 


tatus 
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tatus eſt, et non vel minimum quidem ſermen- 


tationis ſignum detegere potuit. 


Cibum in ventriculo, inter concoquendum, 
putredinem ſubire antiquitus ſtatuit Empedo— 


cles; quidam inter recentiores hanc opinionen 


iterum ſtabilire conati ſunt; haec autem hypo- 


theſis omnium philoſophorum experimentis pla- 
ne repugnat. Saliva enim et liquor gaſtricus 
putredinem non ſolum tardant, fed etiam putri- 


da potenter corrigunt. 


His omnibus conſideratis, alimentorum con- 
coctionem neque calore, neque tritura, neque 
ulla fermentationis ſpecie, abſolvi non conclu- 
dere non poſſumus; huncque proceſſum miriſi- 
cum a ſucco gaſtrico, qui a ventriculo ſecerni— 


. 


tur, potiſſimum per ſici. 


Cum plures cauſae ad eundem eſſectum eden- 


dum conferunt, nihil forſitan difficilius eſt, quam 


cuilibet 
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cuilibet cauſae ſuam actionem tribuere; 1dcirco, 
licet actionem ſalivae propriam pro certo ſtatu- 
ere non poſſumus, veritimile tamen videtur, il- 


lam, fermentationem movendo agere non poſſe; 


ſed potius ſucco gaſtrico admiſtam hujus vires 


ſolventes augere: Et ſane aliae ſunt ſolutiones 
chemicae quae hoc veriſimile reddunt. Sic aci- 
dum muriaticum aurum non ſolvit; fi vero ido- 
nea acidi nitroſi quantitas illi addatur, hoc me- 
tallum facile ſolvet. Cibus ſolutus in duode- 
num tranſit, hic loci felle et ſucco pancreatico 
commiſcitur: Et in humorem blandum ac mi- 
tem, chylum nempe, mutatur: Et, quamvis de 
ſucci pancreatici et fellis operandi modo non- 
dum conſtat, probabile tamen eſt, hos humores 


in principia ſua per cibum in ventriculo ſolu- 


tum reſolvi. Nulla enim bilis veſtigia in ſan- 


guine reperiuntur, 


Res eſt notatu digna, ventriculum ipſum non 
ſolvi liquore gaſtrico, qui alimenta adeo facile 


concoquit. 
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concoquit. Hujus rei mirificae rationem red- 
dere conatur Hunter, qui hoc a principio vitali 
pendere ponit; et contendit, ex eo quod lum— 
brici in ventriculo impune vivant, omnia anima- 
ka viva ſucci gaſtrici actioni reſiſtere poſſe. In 
kanc autem ſententiam nullatenus concedere 
poſſum; plurimae enim {unt res factae, quae ta- 
k opinioni repugnant. Piſces cancros, plurima- 
que alia animalia viva devorata, facillime conco- 
quunt; hirudinem, etſi nulla acre admittendo 
ſpiracula habeat, et in calore humanum aequan- 
te, impune degat, ventriculo humano ſolvi ex- 
perimenta Doctoris Stevens demonſtrant. An— 
guillam in volucris ventriculo partim ſolutam, 
led tamen vivam, Cornelius reperit “. His igi— 
tur perpenſis, opinionem Hunteri amplecti non 


poſſumus. 


Temporis anguſtiae impediunt, quo minus 
roc 


# Plot. Nat. Hiſt, of Staffordſhire, p. 246. 
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hoc argumentum ulterius proſequamur? Nec 
dantur experimenta, quae ſalivae, ſucci gaſtric 
et pancreatici, naturam ſatis docent ; idcirco 
rationem reddere non poſſumus, quare ſingulae 
animalium ſpecies ſuccum gaſtricum fibi pro- 
prium habeat. Alia enim animalia fruges ſolas, 


alla vero carnes ſolas, concoquere valent. 


Sequentia autem conſectaria, ſine magno er- 


randi periculo, colligi poſſe videntur. 


I. Alimentorum concoctionem viribus ſolven-— 


tibus ſucci gaſtrici potiſſimum abſolvi. 


II. Frigoris ſenſum, quem poſt cibum ſump- 
tum ſentimus, ex alimentorum ſolutione pens 


dere, et doQrinam ſolutionis firmare. 


III. Cibi appetentiam a liquore gaſtrico in 
ventriculi tunicas agente oriri, bulimia ſpncopas 


is hoc conſectarium firmare videtur. 


IV. 


J 4 »# - > n # «AT * 9 4 8 — * a 
* N 2 * * 2 "' *. 9 r "Fg E \ 
y 2 a 5 allo » Gs * v7 * ' þ, oF. "5 


4 rY * | 3 4 PF s S 2 
: . 4 . IP? "_ 
a TX; ay 4 4 
». ” 
- 


. bo * 4 bl "86 4 . 
| 2 * 8 * 
2 0 3 ES hy * 4 
* 45 3 , 9 * fa 4 
$ + Ada A. a a ” 
" — 4 4 Fug - 
\ * - 


* * * 3 g 
* 222 LE a 


nn . 
* F o 
* 3 * 


1 1 * . 
. * ge 75 . 
wi * | 2 
* 


mY 


Z a 
o + 


32 DE CONCOCTIONE 
R | 
84 IV. Dyſpepſiam ex ſucci gaſtrici quantitate; 


bel qualitate, plurimum pendere. 


Huic diſputatiunculae, quae quam imperfecta 
ſit facile agnoſco, jam finem impoſiturus, ingra- 
tus damnarer, fi cariſſimos meos condiſcipulos 
Jonathanem Anderſon Ludford, M. D. et Joan- 
nem Stennett, Armigerum, quorum conſuetu— 
dine et amicitia ſingulari tam diu uſus ſum, 


ſilentio praetermitterem. 


FINIS. 


